Ihr Gastronomieteam verwohnt Sie vom 18. - 24. Mai KW 21

Menii 1 Menii 2 vegetarisch Abendmenii Wochenhit
Mo Linsencremesuppe / Bouillon mit Ribeli Linsencrémesuppe / Bouillon mit Ribeli Penne an Tomaten-Mascarpone
18.05. [Kopfsalat Kopfsalat Dampfnudeln | Sauce mit Zucchetti, Peperoni
Riz Casimir mit Poulet | Fruchtgarnitur Gemuse Momos | Wasabi-Espuma mit Sesam Vanillesauce Cherrytomaten und Ruccola
Di Karottencrémesuppe /Bouillon mit FladLi Karottencrémesuppe /Bouillon mit Fladli
19.05. |Friséesalat Friséesalat gefillte Crépes mit Spinat
Schweinsbraten vom Hals | Porto Sauce | Fusilli Mediterranea | Dorrtomaten, Oliven, Zwiebeln und Ricotta
Kartoffelstock | Peperonata
Pistaziencréme Pistaziencréme
Mi Weincremesuppe / Bouillon mit Gemusewdrfel Weincremesuppe / Bouillon mit Gemusewurfel
20.05. |Maissalat Maissalat Vitello Tonnato mit
Meat Balls vom Rind | Rahmsauce | Maccaroni | Quornschnitzel | Paprikarahmsauce | Eblysotto | Trutenbrust | Brotauswahl
Broccoli Butterbohnen
Do Zucchetticremesuppe /Bouillon mit Diablotins Zucchetticremesuppe /Bouillon mit Diablotins
21.05. |Randensalat Randensalat Eier Canapé | Spargel
Trutengeschnetzeltes | Pilzrahmsauce | Duchesse |Glasnudelsalat | Frihlingsrolle vegetarisch | Sweet Canapé
Kartoffeln | Marktgemiise Chili Sauce Montag: Speck
Marmprku\chen . . Marm.orku‘chen . . Dienstag: Riihrei
Fr Selleriecremesuppe / Bouillon mit Buchstaben Selleriecremesuppe / Bouillon mit Buchstaben
22.05. |Eichblattsalat mit Cherrytomaten Eichblattsalat mit Cherrytomaten Birnenwahe Mittwoch: Gekochtes Ei
pochierter Buntbarsch | Safransauce | Kartoffelgnocchi | Gorgonzolasauce Donnerstag: Spiegelei
Petersilienrisotto | Kohlraben
Freitag: Roschti
Sa Gemusecremsuppe / Bouillon mit Croutons Gemusecremsuppe / Bouillon mit Croutons
23.05. |Coleslaw-Salat Coleslaw-Salat Gschwellti Herdopfel mit Samstag * Toast
Spaghetti mit Kalbfleisch-Streifen | Tomatensauce | |gebratener Reis mit Ei und Gemuse | Tofuwdrfel Hartkdse | Krauterquark Sonntag.‘ Gekochtes Ei
Reibkase
Bananen-Quark-Créme Bananen-Quark-Créme e ”
So Proseccocremesuppe / Bouillon mit Backerbsen Proseccocremesuppe / Bouillon mit Backerbsen Alternativen zum Abendmenii
24.05. |Nusslisalat Mimosa Nisslisalat Mimosa Lauchrolle im Birchermuesli |Café Complet
Schweinskotelett | Krauterbutter | Ofenkartoffeln | |Gemuse Spatzli Pfanne Schinkenmantel Tagessuppe Salatteller
polnischer Blumenkohl Fleischteller Cervelat mit Brot
Kaseteller Spiegelei mit Brot

Erdbeerroulade

Erdbeerroulade

Wenn nicht anders deklariert, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch und Backwaren. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allerigen / Intoleranzen auslésen kdnnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.




