Gemeindeverband

Regionale Alterszentren

Gastronomie
Meniplan

Mittagsmenu
29. April - 05. Mai 2024 (Kalenderwoche 18)

Menu Vegi-Menu

Montag Gemusecrémesuppe Gemusecrémesuppe

29.04. Bouillon mit Champignons Bouillon mit Champignons
Trutenpiccata mit Tomatenspaghetti Basler Zwiebelwahe mit
und Ofenzucchetti Krauter-Quark

Dienstag Brotsuppe / Bouillon mit Fideli Brotsuppe / Bouillon mit Fideli

30.04. Rindsfleischvogel geschmort Hausgemachte GemUsepuffer auf
Kurkuma Risotto, und Krauterkohlraben | Ratatouille, dazu Créme-fraiche
Glacestange Nougat-Apricot Glacestange Nougat-Apricot

Mittwoch Zitronengrassuppe Zitronengrassuppe

01.05. Bouillon mit Gemiise Brunoise Bouillon mit Gemuse Brunoise
Schweins Cordon-Bleu Riz Casimir mit Quorn und Frucht-
Pommes Soufflées und Peperonata spiessli

Donnerstag Zucchetticremesuppe Zucchetticremesuppe

02.05. Bouillon mit Ribeli Bouillon mit Ribeli
Biiffelgeschnetzeltes Stroganoff mit Spaghetti an Wodkarahmsauce mit
Spatzli, Broccoli und Mandelbutter frischem Basilikum und Parmesan
Rueblicake mit Rahm Ruleblicake mit Rahm

Freitag Petersiliencrémesuppe Petersiliencrémesuppe

03.05. Bouillon mit Backerbsen Bouillon mit Backerbsen
Egliknusperli im Bierteig, Sauce Remou- = Pastetli gefiillt mit Pilzragout, Erbsli
lade, Butterkartoffeln, Rahmspinat und Riiebli

Samstag Gelberbsensuppe Gelberbsensuppe

04.05. Bouillon mit Diablotins Bouillon mit Diablotins
Nasi Goreng mit Poulet Paniertes Sellerieschnitzel mit
und Asiagemuse Pommes Duchesse und Romanesco
Erdbeermousse Erdbeermousse

Sonntag Ruebli-Kokoscrémesuppe Ruebli-Kokoscrémesuppe

05.05. Bouillon mit Sternli Bouillon mit Sternli
Kalbsgeschnetzeltes Zlrcher-Art mit Vegetarischer Burrito mit
Tagliatelle und Fruhlingsgemuse Limetten-Dip
Frischer Fruchtsalat mit Vanilleglace Frischer Fruchtsalat mit Vanilleglace

Wochenhit  Zweierlei Melonen mit Parmaschinken und Salatbouquet

Wenn nicht anders deklariert, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien
oder Intoleranzen ausldsen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Unsere Backwaren werden, wenn

nicht anders deklariert, in der Schweiz hergestellt.
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Menii
Montag Russischer Salat mit Salami und Ei
29.04.
Dienstag Penne Cinque Pi
30.04. (Tomaten-Rahmsauce mit Pfeffer, Parmesan und Peterli)
Mittwoch Zweierlei Sandwiches mit Thon und Mostbrockli
01.05.
Donnerstag Toast Melba
02.05.
Freitag Apfelwahe mit Vanilleschlagrahm
03.05.
Samstag Hausgemachte Wurstweggen mit gemischtem Blattsalat
04.05.
Sonntag Tomaten-Mozzarella- Salat mit frischem Basilikum
05.05. Knoblauchbrot

Birchermiesli Café complet
Alternative zum Tagessuppe Salatteller
Abendment Fleischteller (CH) Servelat (CH) mit Brot
Kaseteller Spiegelei mit Brot
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